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CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento: ~ 363152 Ntimero de Inscripcion: A4 =

Nuamero de carpeta;
S N 1fp 26, (

= = 6 ()
Razon social: O APLIC N
Nombre del establecimiento:  _OME @ CUNLIZADOAA DC CAMEHES A A0S FLAD A
NIT: 13612 455 & Sede: (HplICA
Direccion: (K€ Gl 3B 44 LC A
Ubicacién: - AP IEN
Localidad: L- |\‘{_l|'-“l\_ I UPZ: (Ti\ [_' ('_l\_l-.. ™ I A
Barrio: AL AMUL MUK TE Telsforos 21034 324< - 3 145% 1613

o ot = 2R e T
Correo electrénico para notificacion® calumaob. Fl"-" Jaiies | 1..‘;. il e

Nombre propietario;: R AJESTO MORKMES CRUITLLANG 5

Tipo de decumento: C.C.[VIC.E.[ INIT [ IPEP[_|ps[ |pTP[ || Namero documento: = =1 54~

Nombre representante legal: o ACe

Tipo de documento: C.C. [ IC.E.[_INIT[_JPEP[_]Ps[_JPTP[ ]| Namero documento: plv A'| 10 A

=

Direccion de notificacion: /. <17 FA4 B A L A

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [LINO [ ({4 <1 |0 < ¢,

Linea de intervencion: A\ (W\E M TON SANOL N StEQ LR LS

Intervenciong YT (1DIC (0 MMN e AMIENTO TG CAERE S PRCDUCTER CAE R0 B (VRS 1|
Tipo de establecimlento: © XL 1-iD10 HE. CARAE Y PEROOLCTES CARRNC U (o MTT LS §
Establecimiento autorizado: Sl NO[ ]

Namero de trabajadores: A I Horario: Diurno [ ] Nocturno [_]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [* |Fin de semana [_| Otro:

Tipo de productos que expende:  Carne: Bovina 1 Porcinaf] AvesZ] Productos cérnicos comestibles (Visceras) [
Otras especies: [\ MO0

Otro tipo de productos: Sildl NOOI

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

AL 44 9022 Favorable
FEC:HA DE LA _ .. ..., | Favorable con ] % De cumplimientc =17 %
UL TIA . requerimientos de la Gltima inspeccién |k
INSPECCION - '
Desfavorable []
MOTIVO DE LA VISITA
Asaociada a peticiones, quejas
Solicitud del intafesada E] | peid e |:|
N 1A 2C 21523 a y reclamos
Frogramacion [ Numero de radlcad{)} e Numero de radicado:
Solicitud oﬁciall [] Evento de interés en salud pablica [] Solicitud de préactica qe prueb;as( -
Numero de radicado: | Procesos sancionatorios admin

Otro; [:l Especifique:

EVALUACION

' A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parclalmente los requisilos des-

Aceptable con Reguerimiento
7 8 AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esla informacion, se autoriza la nolificacion eleclronica
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EVALUACION

Inaceptable |

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisites
descritos en el insiructivo para el aspecto a evaluar

No aplica 'NA

Margue con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica

en el espacio de hallazgos.

Critico ‘ C
|

Margue con una X la casilla "C" cuande el incumplimiento del aspecto a verificar afecle
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.

|. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES

A |AR| | HALLAZGOS

1.1 Localizacion y disefo

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucion 3008/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numera-
les1, 2, 10.)

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4, 5 11.2. Resolucidn
240/2013, Articulo 130; Numera-
les 4, 5 11.2. Resolucion
242(2013, Articulo 55: Numera-
les4, 5, 11.2.)

lf;&;'\t\lu it ""Jli'{L.u \ i |'JL-‘\'E l(.! (e & 1'\{'\ d

w e

1.3 Techos, iluminacion
y ventilacién
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu-
cién 240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.
Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numerales 3, 8, 7, 8, 9, 13,
14.)

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 240/2013, Articu-
la 130: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55; Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica

Acta de inspeccion sanitana con enfoque de riesgo para expendios
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/ Acta Ntmero !
/AS2IN 007605

Co ntinuacié[l
1. EDIFICACION
E INSTALACIONES

A | AR

HALLAZGOS

1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones

{Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1).

;|

Cc

| CALIFICACION DEL BLOQUE

=

La calificacién del blogue corresponde al 10% del total del acta |

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR| |

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de eguipos

y utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucion
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucion 4143 de
2012. Resolucion 240/13 Arlicu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resolucion 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)

Se eutentuan el i\ o Qx:lﬂ.l.t'-'.‘#‘l“\l{».

el s de exlubition

lr_-"{r—h._':.1-_u \el, ;_‘\\ | u f.'.‘ et bocldes < e

C

| 2.2 Condiciones de los equipos
[ de conservacion

' {Decreto 1500/2007, Articulo
| 38: Numeral 4. Resolucion
3008/2010, Ariculo 17 Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7. Articulo 67:
Numerales 25.26,27. Resolu-
cion 240/2013, Ariculo 128:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion  242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articule 54:
Numerales 7, §; Arliculo 55:
Numerales 25, 26, 27)

TL'HJR_.! mun el en ].]L.E'I; b e bicke CJU en
r\{ \EE."& e |

c.l '
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2.3 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios
(Decreto  1500/2007, Articulo

26, Numeral 1.2.1)
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CALIFICACION DEL BLOQUE I & |

La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta l
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3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos

(lesiones)

(Decrsto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1.13. Resolucién
3009/2010, Articulo 15; Numeral
1, 3.16; Articulo 67: Numeral
21.2. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15; Articulo 17: Numeral 16;
Articulo 130: Numeral 21.2.
Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14;
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55: Numeral 21.2.)

o Clkl:LJHHI'?__/'\ Medidel prewe adyo g

e Qase cle Lﬂ e | el
lodof

iy !ru;

3.2 Reconocimiento médico

{Resolucion 3009/2010, Articulo
15; Numerales 1; Articulo 67:
Numeral 21.2. Decreto
15002007, Articulo 26; Numeral
1.1.13. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15. Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14)

) HL.I, CEQun Crnpen \, U rl“ktc-l.l‘i d
manpehidoc rueae |

Pty
\

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
311,312,314, 3.5, 3.17, 3.18;
Articulo 67: Numeral 21. Resolu-
cion  240/2013, Arliculo 14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-
les 1,6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucion 242/2013,
Articulo 13; Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

3.4 Dotacion personal

(Resolucion 30092010, Arliculo
15 Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
3.13, 3.18, 3.20. Resolucion
240/2013, Articulo 17; Numera-
les 2, 3, 10, 18, 18, 20. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 16:
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

X

C
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Subsecretaria de Salud Publica
Acla de inspeccion sanitaria con enfoque de rie

Secretaria Distrital de Salud de Bogota o
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de came y/o productos carnicos mmm /

Acta Numero

AS21IN 007605

Continuacion
3. PERSONAL MANIPULADOR | A | AR/ | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS :
Taltu manpole e Mece poe Sed ineloy
3’5:‘;2;3:;:5:3’3333:23:??::5@0 X N ’[jluv’“- ce coputatatior -
67: Numeral 21.3; Articulo 89: Ce euldentdanr »?s.ﬂl'ﬁ\ en lﬁ\[’ltf11ﬁ'?\ﬁf'ﬁk-f'- 1
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucién T A—
24012013, Articulo 14: Numeral | 3 de onoeaner ol el tuardo ¢ l-1ﬂ-1l>=.t2/\
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolueion 2422013, Articulo
18: Nurmeral 2; Ariculo 57:
Numerales 1, 2,4) X
| C
B CALIFICACION DEL BLOQUE '-’]6;‘3 La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta |

4, REQUISITOS HIGIENICOS A AR

HALLAZGOS

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 09 de 1879 Ariculo 345.
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articuln 386,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-
lucion 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucion 3009/2010, Articulo 6
66: Numeral 3; Ardiculo B7:
Numerales 28, 29, Resolucion |
240/2013, Articulo 129: Nume- | -
ral 3; Articulo 130: Numerales K
28, 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29)

Se Guul@ L rld\'t.\ cle +C.v'wef:t'q-{u.-w_'.
e receplion del pacducde M
actorcleC ed muatco novmudiue . pura
ctlgunot p‘r'chULh_E ea W rJ[uru\[u e
mrf’r&w'

4.2 Trazabilidad
{Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Articulo 36:
Numeral B Resolucidn| 3
242/2013, Articulo 22: Numeral
3.3; Aticulo 55! Numeral 32.) | X

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucion 402 de 2002.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005 Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012y 834 | 3
de 2013. Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral; 32, Resolu-
cion 222/1990 Ariculo 3. Reso- | ) 4
lucién 240/2013 Articulo 130: |
Numeral 32; Resolucion 242
/2013 Articulo 55: numeral 31) 1

No fe realiae prcel®
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Continuacién

4. REQUISITOS HiGiENicos | A | AR[ | HALLAZGOS
4.4 Manejo de temperaturas e
(Ley 9 de 1979, Art. 425. Decreto [= f-
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo Btk
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo P

5. Resolucion 3009/2010 Articulo B
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b; :
Numeral 3.3.2.3, Lileral a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Articulo 129 nume- X

e |
I '.'-.'-:h;_

ral: 2, 4, Articulo 130: Numeral
27. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo i

54: Numerales 3. 5; Articulo 55; i e
Numerales: 27, 32) A ﬁ,#
Jf‘"a\i c

4.5 Condiciones de

almacenamiento

(Resolucion 3009/2010, Articulo

17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, ¢, gﬁ QUL\{H'L““ ceumiclueon JE hie lo Y

d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal |. \(\“Umd\_{ eiN e H‘FL |rt|| O & E NE et

Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo| 5
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucion

24212013, Ariculo 22: Numeral X

2.3; Artleulo 54: Numeral 2; /
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

c

CALIFICACION DEL BLOQUE ¥ 5| La calificacion del bloque corresponde al 24% del total del acta ‘

5. SANEAMIENTO A AR| 1 HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad de

agua potable _
(Decreto 150012007, Articulo 26: Laads e & Ml railizacds el
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2, N7 2 i e L e - -
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007, 23 1012023 po¢ Kneckout *FLHH"]L}E\.CJ
Articulo 10: Numeral 2. Resolu-| & nes

cion 2115/2007, Adiculo 9.
Resolucion 3009/2010, Articulo
B7: Numeral 3. Resolucion

240/2013, Articulo 130: Numeral X \
3. Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numeral 3) c

5.2 Residuos liquidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articule 67: Numeral
20. Resolucion 240/2013, Articu- | 3
lo 130; Numeral 20. Resolucién
242/2013, Articulo 22: Numeral [
2.4; Articulo 55: Numeral 20, 32) x

Cc
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Continuacién
5. SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

5.3 Residuos Sélidos

{Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20, Resolucion
242/2013, Ariculo 55: Numeral
20)

5.4 Contrel Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26;
Numeral 1.1.8.).

5.5 Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucion
3009/2010, Articulo67: Numeral
12.  Resolucion  240/2013,
Articulo 130: Numeral 12. Reso-
lucion 242/2013, Articulo 55:
Numerales 12, 38)

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).

e euidenian resaduds

€1\ lh-’:,L.'-H |)r1‘i,'
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\t

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

[24]

La calificacion del bloque corresponde al 28% del total del acta |

6. ACTIVIDADES
SECUNDARIAS

A

AR

HALLAZGOS

6.1 Condiciones del area de
desposte o seccién de desprese.

(Decreto 1500 de 2007: Articulo
8, Paragrafo 1; Resolucion 240
de 2013; Articule 130, Numera-
les 1 y 2; Resolucion 3753 de
2013: Nota Instructivo Anexo;
Resolucion 242/2013, Articulo
22; Articulo 55: Numeral 32)

N

NA C

CALIFICACION DEL BLOQUE

4 |

La calificacién del blogue corresponde al 4% del total del acta |
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Subsecretaria de Salud Publica 4 Acta NUumero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expandios J

de carne y/o productos carnicos comestibles Rl L o __‘/ASZIN 0076 05_ _

Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO ciinisanime aonis | Nivel de cumplimiento | £ saso que uno o mas de los aspectos
a evaluar sea idenlificado como crilico
Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
diente de! porcentaje de cumplimiento
t )( Favorat_)lg con 60-89.9% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
K Requerimientos e emitir sara DESFAVORABLE y se proce-
dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59.9% DE SEGURIDAD respectiva.
; lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
: Numero total de muestras tomadas e
i Numero del acta de toma de muestras /f_

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

-
-~

Clausura temporal total i :’ Suspension total de trabajos o spnﬁéi?:s E’
' Clausura temporal pg;c.im/ ] | Decomiso e [ ]
‘Suspension pgoia‘( de trabajos o servicios [ ]| Congelacién el [ ]
Deslruc/cj.é( o desnaturalizacion D -~

—

VIi. OBSERVACIONES T
Por parte de la autoridad sanitaria: & < L9 F I\\u?" W A S Sotalaen aoue "'l‘ (&34 ”5 SO h“ i
L) l“ ol Cuﬂf qu.]d,nn S /15 A €XpEden EEmuet r-aphlc’-‘-, s (611 & 8 Wi FV[{rnkﬂ,r_'klk‘_.t-l-l..\
Mkt]l'ﬁ'{lul\ 1 (riﬁ\‘\E.P‘htc ¥Teelu e ohedh d ok vt 26 1023 - anexa ot by AS 4100098 -

Por parte del establecimiento:

Niguno

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ralificacion del contepido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy __ C2 del mesde delafio_ 223 _enlaciudad de Bogota D. C.

De |la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a parlir de la realizacion de |a visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: Ny Fer o I?m‘l\';'- \&o Ld{'t (o Iy Nombre:
Tipo de documento: @@ - - Tipo de documento:
Numero de documento; /]\" 30 2 3000 Numero de documento: f
Profesion u ofncno M}; ted) ¢ Ui 24 Profesion u oficio: .f
Firma: ‘}\Jl( "{\ ey el S X _ _”Firma:
F"OR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO

Nombre: C (ishon Dowid Morales (oviedor ™ | Nombre:
Tipo de documento: C.C [ C E[_|NIT[_|PEP_|PS[ |PTP[_|Tipo de documenta: C‘C.DF.E.EI NIT_JPEPJPs[JPTP[ ]

Numero de decumento: /] 14 2534954 Numero de documento: /
/

Cargo: Represenlante IegaID F'ropletaHOD Encargadol ¥ Firma:

NOTA 1L-J‘Eﬁ'c0ncordancia con lo establec:do en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un conceplo
sanilario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley @ de 1979, e iniciara una investigacién administrativa en salud, confor-
me los términos eslablecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2Z; "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro v consignacion de infarmacion falsa, registrada en el presents documento o sus
anexos, acarreara |as responsabilidades de ley, de confarmidad con lo dispuesto en los articulos 288 y ss. del Cadigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”

Hoja 8/8
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Numero

FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 100098 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA:

(HE

14

3073 |

ACTA DE VISITANUMERO: A5 211007 6L0S

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Noembre Del Producto: i

N NSane

|

O Ny

Q:C{ tp l‘u':‘- HI-.!.'I © I':.'l CEX LS

Numero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA - P - = 2 A , e
notificacion NSA RSA- 0013694 -20272 RSADOAN104 D4 REIAADAMDO2ZK 2
Marca: kﬂ‘.}. 1 11.,|~':£‘;-1- Pa e ll\a._ { K e \"w (Lt
Presentacion y Contenido neto: Al v pot 50U Al Ucitac po ¢ 250 ¢ A ] NZ1T ae S ¢ ||
CALIFICACION: CUMPLE: C, NO CUMPLE: NC, NO APLICA: NA
Aspeclos a verificar Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos
Nombre
Articulo 5 # 51 o Arl. 12 # 1 (Res.5109/2005) o Articule 5 # 5.1
(Res.1506/2011) y se debe ajustar a lo otorgado en la autorizacion de comer- - | P
cializacion (RSA-PSA-NSA). El nombre debe estar en la carz principal de L N L= |
exhibicion. Art 6. # 4 (Res. 5109/2005) "
Lista de Ingredientes =
Articulo 5# 5.2 0 Art. 12 # 2 (Res 5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011) p= (
Contenido Neto y Peso Escurrido /
(Articulo 5 # 5.3 o Art.12 # 3 de Resolucion 5109 de 2005 o Art.5 # 5.3 de la
Resolucion 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal 4 f
de exhibicion. Art 6. # 4 (Res. 5109/2005) ,’ i [
| |
Nombre o Razén Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador, / [
precedido por la expresidn “fabricado o envasado por”. | |
En productos importados deben ir nombre o razén social y direccidn del ( ( { [' [
importador. / . |
Articulo 5# 5.3 0 Art.12 # 4 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.4 (Res.1506/2011) IJ /
/
Identificacion de Lote _ - [ - ||
Articulo 5 # 5.5 0 Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011) | J - !l
i
Hoja 1/3
*
bk | +*
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Numero

FORMATO VERIFICACION DE ROTULADQ GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 10 []09 8 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA: (2 A1

LS

ACTA DE VISITANUMERO: A C24p OO0

Fecha Limite de Utilizacién o Fecha de Duracion Minima o Fecha de

Caducidad o Vencimiento
Articulo 5 # 5.6 0 Art. 12 # 7 (Res.5109/2005) 0 Art.5# 5.7 (Res.1508/2011)

P
L

Instrucciones para el uso
Articulo 5 # 5.7 (Res.5109/2005) o Arl.5 # 5.6 (Res. 1506/2011)

Condiciones de Censervacion
Articulo 5 # 5.6.4 o Art. 12 # B8 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

Registro, permiso o noetificacién sanitaria

Articulo 5 # 5.8 (Res.5108/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para produclos elaborados en Departamento Archipiglago de San
Andrés, Providencia y Sanle Calalina estan exentos, para su intraduccion al
resto del pais deberdn obtener el registro sanitario correspondiente anle el

Invima

Requisitos obligatorios adicionales

Etiquelade Cuantitativo de Ingredientes
Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados

en el rotulado, por su presencia o bajo contenido, (Ariculo 5 # 6. 1
(Res.5109/2005)

I\__I. A

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracion con su nombre especifico. Ariculo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

|_"‘-.1 \._.\

Presentacién en la informacion de la stiqueta
Efiquetas gue se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
separarse faclimente del envase. Los datos en el rdtulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumider en
circunstancias normales de compra y uso. Articule 6 (Res.5109/2005)

Etiquetado en Idioma Espariol
Debera uiilizarse un rotulo o etigueta complementarioc que contenga en idioma

espafiol, la informacién exigida en Res.5109/2005
Articulo 13 (Res.5108/2005) o Art. 4 #6 (Res. 1506/2011)
Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se

aceptan en Idioma espafiol e inglés

i

[\-'l\ A

R

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producto.

—

~

La etiqueta no debe describir el producto alimenticio envasado de una forma
enganosa o susceptible de crear una impresidn arrdnea respecto de su natura-
leza o inocuidad. Articulo 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res,1506/2011)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9080
www.saludcapital.gov.co

Hoja 2/3




NGmero FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS EOWN OB AW UL ..
ASI4N 100098 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005y 1506 de 2011) ACTA et ANGIERD K S HICOIE 05
REQUISITOS GENERALES

No contiene palabras, ilusiraciones o representaciones graficas que hagan
alusiones a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a
apreciaciones falsas sobre la verdadera naluraleza, origen, composicion o
calidad del alimento. j ( -
Articulo 4. # 2 (Res.5108/2005 y Res. 1506/2011). ( | : ' C
Si la etiqueta describe informacion de rolulado nutricional, debe ajustarse ' l' { !
conforme Resolucion 333/2011, Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005) \

La etiqueta no debe estar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga \ - y -
la correspondiente autorizacion del Invima. Articulo 4. # 3 (Res.5109/2005) = | f o ' JErOR)

Si el alimento declara que su contenido es 100% natural, no contiene aditivos e i', [ { [~ |
declarados en |a lista de ingradientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005) e b ]'. et \ [

No emplea palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran \ |
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual pueda confundirse \ |. '
o inducir a suponer gue el alimento se relaciona en forma alguna con ofro L '|| ¢ ‘

producto. -

Articulo 4. # 5 (Res.5109/2005) ' |

No emplea graficas que hagan alusién a ingredientes naturales que no contie- | [
ne el mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante arlificial, en la |
etiqueta del alimento junto al nombre del mismo debe aparecer. la expresion =ik ot i ( \ |
*sabor ariificial”. Articulo 4. # 6 (Res.5109/2005) | ™I\ |

Decrato 1500 de 2007, Articulo 42. |

# 5. La stiqueta del producto debera contener como minimo, fecha de benefi- |

cio, fecha de empague, fecha de vencimiento, nombre del corte, E : . | | -

# 6. Camne, productos carnicos comestibles y derivados carnicos que ulilicen R \ ) l ™ N
. A [

empaque al vacio y otras tecnologias como almésferas controladas deberan

establecer la vida Gtil del producto y colocar condiciones de conservacion del

mismo.
Los productos verificados CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE CUMPLE NO CUMPLE
_ & (] K [] E
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO
Nombre: M Tty fcnde \olde numa Nombre: C'Hijﬂ an Urud Moralel ( OVRE ol e
Tipo de documento: Ct Tipo de documento; C.C.[3]C.E[_INIT[_JPEP[JPs[_IPTP[ ]
Numero de documento: 4032 26306C Namero de documento: A0 442 X =4S4 -
Profesion u oficio:  pe i Uedcvinuia Firma: L\ W Femunda i;}!,'.i | - | Cargo: Representante legal[ | Propietario| |Encargado| 3} FErn_'ag_;_—_"_f"__jﬁ = il

NOTA 1: La presente verificacion se realiza en el marco de la fiscalizacién sanitaria establecida en la Resolucion 1229 de 2013 y no constituye una aprobacién ni autorizacion del rotulado del producio evaluado.
NOTA 2:"La Adulteracion, el usa fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilidades da |ey, de conformidad con |o dispuesto en los articulos 286 y ss,
del Cédigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Cédige Unico Disciplinario
b
SECRETARIA DE

SALUD BOGOT.
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'ﬂ SR AR Dl
BOGOT, SALUD

e M 7 .;;\I Ealatalst
Resolucion numero 1 U { ﬂ del 30 JUM
+or la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles™

4 Subdirecoion de Vigilancia en Salud Pablica de la Secretaria Distrital de Salud
der Hogata [D.C. en uso de sus faculiades legales conferidas por el Decreto 507
der 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) vy

CONSIDERANDO

Llue de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo Il del Decreto 1500 del
4 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud. realizar Ia
mscritpeion sanitania a todos los estabiecimientos dedicados al almacenamiento o
~xpendio de carne v productos carnicos comestibles.

sue a traves de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 v 242 del 31
e Lnero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Whinisterio de Salud y Proteccion Social, se establecieran los reglamentas écnicos
de’los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
wnmai plantas de desposte, almacenamiento vy comercializacion. expendio,
Tansparie. importacion o exportacion de carne y productos carnicos comestibles
de s especies bovina. bufalina. porcina, aves de corral. de la carne provenients
del orden Crocodylia v de la carne de chigliro.

Clue mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2018, el Ministerio de Salud vy
Protecoion Social eslablecio el tramite para la obtencién de la autonzacion
-antana provisional ante el Instituto: Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
sirros (INVIMAG v [as Entidades Territoriales de Salud.

~<ue de acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de la Rescluciin namers
JON5041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecid el plazo {2 afos) en los cuales
ebe el propiatano. representante legal o apoderado para solicitar ante iz Entidad
Ceistonal de Salud correspondiente, la Autorizacién Sanitaria




A
BOGOT/\ sawp

Clue mediante el radicado de la SDS No. 3627  de fecha 30/08/2018 el Sena:
{a) ERNESTOP MORALES CASTELLANOSactuando en calidad de propietarnio
Representante  Legal o apoderado del establecimiento denominado -
LOMERCIALIZADORA CARNES ALAMOS PLAZy, ubicado enKR 99A 71B 11 LT 1
presentd solicitud de autorizacion sanitaria del mismao.,

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5% capitulo 1
de la Resolucion nomero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Institute
MNacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visiia
de verificacién del cumplimiento de los requisitos sanitarios estahlecidos en el
Decreto Mo 1500 de 2007, y diligencio el acta denominada “dragnasicu
cumplimento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementanic s
para expendic de came y productos cdrnicos comestibles” evidenciando gque
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En mento de lo expuesto;
RESUELVE

ARTICULO 1% Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimicntc
denomnado  COMERCIALIZADORA CARMES ALAMOS PLAZA Ubreado e
1 G494 718 11 Lldedicado al Expendio de carne y productos carnicos comeshbles
por enconlrarse gue cumple con la iotalidad de los requisiios  sanilanos
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No
ASTINOOD138 de fecha  11/09/2019 | conforme a lo establecido en la parte
imotiva del presents acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autornzacion la
Secretana Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sandaras  que
ponen en rnesgo la inoccuidad de los producios, se procedera a la aplcaius
de las medidas sanitarias de segunidad a que haya lugar s pernuic.;
de mcar el proceso legal sancionatorno respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Conira la presente resolucion procede el recirse
de reposicion el cual debera interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en
Salud Fublica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los digz (10) diss

siguientes a

o
W



L

"‘ | sECRETARIA DN o
BOGOT. SALUD

-u nohficacion. en los términos sefnalados en el Codigo de Procedimiento
Admumisirativo v de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de I3

niesente Fesolucion. en caso gue no se pueda realizar la nofificacion personal,
i se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 89 de
oriigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrative.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucion rige a parlir de su nobficacion

NOTIFIQUESE Y CUMFLASE

3 0 JUN 2020

He expide en Bogota D.C. a los

DI MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Puablica (E)

s
il
s T SR '\I_/’

|

Motificacion Personal Art. 687

Mombre del Naotificado _Eml;’__ﬂf?@lej_ﬁ}}ﬂ}gﬁ

Niumero de ldentficacion —‘13_(-_‘11 5‘:\_‘_5.;5

Hara 1-.:‘.{:'- ?ﬁj

Notificado por _Siguo ek aelel Modipes
Mees Co D Wrrrgias e
Dbhservaciones =il e £.50
WO MA 2

u ST T T
K/:,_)r’—ﬁf‘-—’/
Frirmia del Nonfvada

Fecha de Motificacion _ (03 - AP 11_1:"__r_v_1'!qg’____— Pt T




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

y in% i/ - o ®» 4o
b -ulnlwm-lu m:-m Codigo: IVC-INS-FM114 g’ Versién: 05 [ Fecha de emisién: 13/06/2021
[Ciudad / Departamento [ COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-11-08,10 Y 14 [Acta No. | 5 3
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccién MORTINO
COMPAR(A LECHERA DE EL MORTINO SAS - i
Razdn Soclal CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
director.calidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico - 0
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT co2 Oficio Comisorio 7303-4452-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986,
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION

APLICABLE
DATOS DE PRODUCCION
No. De empleados 202
=T La actividad Insustrial realizada en el
ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SAJERONIMO emb""""‘e'g" = “::rd: £22 ": ';““b'e"d“ i
Magquilas MARTINS _ mara de Comercio sl

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad de tiempo

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

80.000.000 L/ANO

leche liquida ( UHT)
yogurt variedades 730.000 Ton/Afo.
crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afio

/2

Powered by CamScanner
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INSPECCION

INSPECGCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Fecha de emisién; 13/06/2021

iNnvima

e G Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 |
Ciudad / Depto COGUA- CUNDINAMARCA Fecha 2023-11-08,10Y 14 Acta N 8
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
; ‘ NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de inscripcion planta: 8320084649-1 Direcclon: CIOHTIRG
COMPARIA LECHERA .
Razdn Social : DE EL MQRTINO SAS - Teléfonos: 3104884758;3125113087
CONLEMO SAS
i A 2o director.calidad@lagranvia.co

NIT-C.C.: 8320084649 Correo electrénico: N

HECTOR )

- ORLANDO : NO REGISTRA

Representante Legal: RINCON Fax:

FORERO
GTT: 7 co2 Oficio comisorio: 7303-4452-23

Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION

NG d faados: 202 La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo S|
SRS SERaecs -establecido en Camara de Comercio?

Méquilas: IALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas: 1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

Volumen / afio

Lineas de subcategoria del alimentos -

leche liquida ( UHT) 80.000.000 L/ANO

Subcategorfa 1: leche liquida (UHT) . B

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS ; Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674 20
. a =

b
Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 2,3 y26

-

|El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,

1.0|8MPaque y almacgnamiento es adecuado y cuenta con la amplitud
suﬁmeple para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los B &
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 ' 7

&
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
ln im‘ e b INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
L5 B s Cbdigo: IVC-INS-FM114 | Versi6n: 05 Fecha de emisi6én: 13/06/2021
se observa entre luz
; in cubrir en
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado : I:L“:r:; s:-:e{alica e
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 ar . ingreso @ zona de
num. 5 & recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Yy
humedad en zona de
recibo de leche,
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen aF 5 uniones entre paredes
141 ostado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2,2,3, 4,5,6y7 o redondsadas 6N
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de techo  exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanilarias es adecuado. 4 10
"“|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2,6.3.y 6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccién. Res. a 10
"~|2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
: drenaje de la
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de conlaminacion. Res. 2674de - 5 cenlrilj’uga #1 no
'_ 2013 Art. 7 num, 1.3, 1,4 : canalizado .|
. |El disefio del 4rea de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8/contaminacién a la materia prima, &reas de proceso o produclo . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num, 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 3
*Irealiza. Res, 2674 num 8, Art. 10 num. 3 f 0
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9|
2.2|num. 1,2, 3,4,5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
“|Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 - 25
2.4(Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15
Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de
3112013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 " 2

Powered by CamScanner
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | ~ INSPECCION l
ln "=-hO - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRiCAs DE ALIMENTOS
e s Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versidn; 05 . Fecha de emisién: 13/06/2021

Programa documentado e implementado para all manejo Integral de i 25
32 residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Arl, 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art, 8. num 2.1,

a 25 - i
3.3|53 Art 7 num 6,3 ; Art, 26 num 3; Art 28 num 7
{
3.4 Programa de limpieza y desinfeccién de dreas, equipos y utensilios. Res. A 25
712674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) : 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a 3 34'
*"|los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
Personal de envasado
no . hace cambio
; . frecuente de guantes
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. af 16:5 o lavado de manos y
13y 14. : estos se disponen en
. la parte interna de las
botas de ~ manera
continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 33
“lArt. 11 ; Art. 14 num. 12 : - : 2 :
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 8
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO 5 . | Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
_ se dispone materias
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; ' [PIRIS T~
Art. 22 num.1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 28 num. 1, 2, 3, 5,6, 7, 8,9 y. 10 g i Wipoliolostal . )x e
area compartida con
\ X material de envase
en area contigua a
r empaque se ubica
; ; . . zona de disposicion
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas.'Res. 2674 de 2013 e 10 de canastillas limpias
Art. 18 Num. 5; Art. 20 num, 1y 4 pero humedas, se
percibe aroma a
humedad en dicha
; zona
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2 <. o

-
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 |

Version: 05

5.4|Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. CH

10

. Fecha de emision: 13/06/2021

5,

[5,]

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 4
Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013, (

10

1619 de 2015

56 Sistema de aseguramlento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res.

ar

10

‘lo  certificado  de
“|calidad desactualizado

|manejo de producto

No se, da
cumplimiento. ~ al
termino de 10 dias
bajo condiciones-'de
almacenamiento  de
las  contramuestras| .
para liberacion del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas al
cuarto dia' por temas
de almacenamiento.
Formato. de liberacion

en cuanto a la forma
de  reportar un
resultado no acorde a
normativa vigente.
Procedimiento- de

no conforme requiere
relacionar  plan de
calidad y actualizacion

Porcentaje de'cumplimiento’ (equlvé!ehte al 20% del valor total de la evaluacion)

14

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacion

Calificacién

Critico

Observaciones

6112013 Art. 22 num 1, 2y 3

-

Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 2674 de

ar

12,5

.|microbiol6gicas’

|para confirmar los

procedimientos
internos .de realizacion
de pruebas
fisicoguimicas y

desactualizados, no
incluyen tablas ~ de|,
visualizacion a color

resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos). No se
presenta concepto de
evaluacion del
laboratorio interno ' de
parte del Invima

6.

r

2005 Art. 3

Vida util del producto. Res, 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de

15

va
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in ‘ ='a b INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

i e H b et |

Cédigo; IVC-INS-FM114

Version: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021 -

se observa producto
terminado  dispuesto
en . area contigua a
filtro de ingreso donde
se expone el
empaque secundario
a condiciones de
humedad por uso del

dispositivo para
| lavado de calzado.
6.3 Almacenamiento de producto terminado, Res. 2674 de 2013 Aﬂ 28 num ! 75 Capacidad insuficiente
~1,2,34y5 a ! para o i el
' almacenamiento  de
A producto  este se
d dispone en areas|
descubiertas
parcialmente. Se
observa uso de
estibas de madera
humedas - para
disposicion de
producto
' Ver analisis  de
: : rotuladogeneral y[
6.4 Rotulade del producto terminado. Res. 5109-de 2005 y cuando aplique Res. i B nutricional Leche

333 de 2011y Res. 2508 de 2012 a. 1872k Larga Vida Entera
_ : ; : : UAT(UHT),por 1000
mL Marca La Gran Via

Bolsa”
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devolucrones Res. 2674 de 2013 Art. 28|-
Inum. 6 : : = 15
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumph‘i’nienrp (equivalente al 15% del valor total de Ia evaluacién) : 3 l 12

Porcentaje de cumplimiento subcategorfa
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|n\f/|mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A_FABRICAS DE ALIMENTOS
o Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategorfa del alimentos Volumen / afio

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados Yy 730.000 Ton.-‘Aﬁo
fermentados . '

Subcategorfa 1:  |yogurt variedades

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS - / Evaiuacién Calificacién” | Critico |Observaciones
1 4|E! establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. el 20
"'|Res. 2674 Art. 6 num. 111, 1.2,1.3, 2.1, 23 y26.
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
'1 5 procesamiento, empaqgue y almacenamiento es adecuado y cuenta x 20

con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir: la
circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un _
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
" |de 2013 Art. 18 num. 5.- :

.. |Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2 a 10
3, 456y7 ; i ;

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias eé

1-5ladecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,'6.2, 6.3. y 6.4

[Posee filtro(s) saniano(s) y estacion(es) de  lmpieza y
1.6]desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num a 10
6 ' ;

El sistema de drenajes no génera riesgos de contaminacién. Res.

1712674de 2013 Art. 7 num: 1.3, 1,4

El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera
riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o
producto : Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y6 '

1.8

Pdrcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) _ S 20

2.|EQUIPOS REQUERIDOS . Evaluacién Caliﬁéadén Critico |Observaciones

2 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos
"'|que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 . i Al

~
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lng/' Y\ " INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
A Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Poseen un diseno sanianio y funcionamiento adecuado. Res. :
22|2674, At. 9num. 1, 2, 3,4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num, 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
; i se observa fuga en el
23 Programa de mantenimiento de equipos Y utensilios. Res. 2674 de a 125 tanque de yogurt de
~12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5
5000 L
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res, 2674 de 2013 Art. 25 a 20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 13
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
3.4 Programa y Tregistros de control de calidad de agua potable. Res " o5
"|2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

32 Programa documentado e implementado, para el manejo ihtegral de a : 25
"“lresiduos sdélidos. Res. 2674-de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Aﬂ, 6. 25
lnum 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 a
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos 'y '
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 32 Art. 26 num. 1; Art. a 25 .
28 num 7 . ) : :

a S 20
4, REQUISITQS, FARA.. L. PERAONAL MANIPULADOR DE Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
"|ALIMENTOS

“a Programa documentado e'impl_ementad'o de educacién saﬁitaria -a a4
" '|dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
: i
42 Practicas h|g|én|cas y Dotacién de los trabajadores Res. 2674 de o > 33
““|2013 Art. 13y 14. .
4.3 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 & 33
"~“|de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10

5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO . Evaluacion | Calificacion Critico |Observaciones

A

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l : INSPECCION
in‘/’ N\ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cddigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Se realiza

almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de

ateri '
Control de materia prima e insumos. Res, 2674 Art, 16 num. Mais, de, eTvise

i ncias

5.1[1,2345,6.7.8; At 22 num. 1; At 28 num. 1,345 A 20 num. 1,| - ar 10 3?,"'*;3,’;‘:,""1?, P
2,3,56,7.89y10 ] | laboratorio en area
compartida con

almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos

52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas: Res. 2674 x 20
“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ' .

Control de variables de proceso (temperaturas, presion; tiempo, _ :
5.3|entre otros) adecuados durante la-produccién de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 'y 2

~

54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de A 10'
" 12013, Art 18: . . b )2 . e

Control de envasado y embaléje Resoluciones 683 de 2012, 2674 :
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

in |mo i INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
4 roialgiinies Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Focha de emision: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de ‘10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de
las contramuestras
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por
temas de
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 almacenamiento.

y Res. 1619 de 2015 ar 10 Eormago de
' liberacion o]

certificado de calidad
desactualizado, en
cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa  vigente.
Procedimiento de
TS manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacion

| Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 16

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones

procedimientos

internos de
realizacion de
pruebas

fisicoquimicas y

microbiolégicas

: =R desactualizados, no
Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. ; ; 1 Ingiyen lat;ias g8
2674 de 2013 At 22 hum 1, 2y 3 ar 12,5 visualizacién a color
para confirmar los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoguimicos).No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio  interno
de parte del Invima

6.

—_

Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19 ; 7
62| Res. 5109 de 2005 Art, 3 ; TS, ‘num:3, 5 15

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

invifa

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

T Cédigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 Fecha de emision: 13/068/2021
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, a 15

~l28 num. 1,234y 5
4| Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando " - ;Sg‘r‘::“ 0

aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 breviamenits

6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15

~[Art. 28 num. 6

16

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

92 7

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION
inﬁ/lm“ : INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
ik ool MY PV MU AR Cddigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1. quesos frescos no madurados

Su

Volamen / afio

400 Ton/Afio

bcategorfa 1:  [crema campesino, queso doble crema

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada_ localizacién y disefio. & 20
" "|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y26
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3
puerta de ingreso
al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las &reas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 ar 5 no separa
de 2013 Art: 18 num. 5 {completamente el
area del pasillof .
de transito
} J
No se cuenta con
uniones
redondeadas
. ; entre paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 - |Ducto de
3, 4,56y7 ventilacion en
: = pared . del
/ segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
15 El diseﬁo, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 5 10
“~ladecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4 2
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y -
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 3 10

2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 [

Verslon: 056

Fecha de emision: 13/06/2021

1.8

El disefio del area de residuos solidos y su ublcacion no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, dreas de proceso 0
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 51, 5.4y Art. 33 num. 6

y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

6n

)

18

2,

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

2.1

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los
procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

2.2

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, Art. 9 num. 1, 2, 3,4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res, 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 '

26

23

-

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

ar

12,5

tanque 1 no
identificado
exhibe oxidacion
en la base del

motor

2.4

Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de'2013 Art. 25

20

Porcentgj

e de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de |a evaluaci

on)

13

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacion

Calificacion

Critico |Observaciones

3.1

Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res.
2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

25

32

Programa documentado e implementado para el manejo integral
de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26

num. 2

25

3.3

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6.
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

25

34

Programa de limpieza Yy desinfeccién de &reas, equipos Y
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.

28 num 7

25

Porcentaj

ede cumpiimienfo (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

6n)

20

4

-

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

Evaluacién

Calificacion

Critico |Observaciones

4.

—

Programa documentado e implementado de educacién sanitaria

34

dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

i
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“INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 [

AP WA Y

Verslon: 05

Fecha de emision: 13/06/2021

Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de

* 556

835 de 2013.

4205013 Art. 13y 14. : %
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 " 13
~lde 2013 Art. 11; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. ‘
5.1]1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,56,7,89y10 :
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 A 20
“"|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20
~|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2 ;
2 G
. Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
AR durante dicha
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de = 5 actividad y puerta
*712013, Art18. ’ que comunica
‘|con pasillo no
cierra
completamente
quedando luz
lateral sin cubrir
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
de 2013 Art 17;: 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10

£

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

TNSPEGCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

inwm' e O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

e e A Godigo: IVC-INS-FM114 | Vaers

lon; 06

Fecha de emislén: 13/06/2021

y Res. 1618 de 2015

5 g[Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art, 23

ar

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacién del
producto envasado
a los 35°C y los 55
°C, estas son
liberadas al cuarto
dia por temas de

almacenamiento.
Formato de|

10 liberacion 0
certificado de
calidad

desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un

resultado no
acorde a normativa
vigente.

Procedimiento de
manejo de
producto- - no

conforme requiere
relacionar plan de
calidad y
actualizacion

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

on)

17

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacion

Calificacién | Critico |Observaciones

6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto,
""|Res, 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3

ar

procedimientos
- internos de
realizacion de
pruebas
fisicoquimicas y| -
microbiolégicas
desactualizados,
no incluyen
tablas de
visualizacién a
125 color para
confirmar los
: resultados segun
corresponde
(analisis
fisicoquimicos).N
0 se presenta

concepto de
evaluacion del
laboratorio
interno de parte

v 7
del Invima /
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL [ INSPECCION-

‘l'mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

28 num, 1,234y5

FTLRS LT e L RN Cadigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emision; 13/06/2021
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. a 15
‘““|Res. 5109 de 2005 Art. 3
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, s 15

Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando

rotulados en uso
fueron evaluados

64] ..
aplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 previamente
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 a 15
~]Art. 28 num. 6
6.6|Transporte producto terminado, Res, 2674 de 2013 Art. 29 a _ 156

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

13

Porcentaje

de cumplimiento subcategoria

21
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i 8 e

|Subeategorias Puntajes
Subcategorinl 86
[Subcategorial 92
Subeategoriad 91}
Subcategariad -

Subeatagoria’s .
Subcategorial -
Subcatogoria? -
Subcategorisll 2
|Subcategoria® s
Subcategorial0 4
Materias Primas s
Numero de subcategorias eva

[Seaplicd MSS57 o] [Tpodemedida |

® fomd mues| andalisis de [aboratoroy [NO ]
CON(;EPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: . FAVORABLE

EXIGENCIAS: )

Para ajustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:
linea 1: 1.3-1.4-1.7-3.3-4. 2.5 1-5.2.566.1-63

linea 2: 2.3-5.1-5.6-6.1

linea 3: 1.3-1.4-2.3-54-566.1

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especialmente la Ley 8 de 1978 y su reglamentacién, en particular

Exigencias adiclonales:

No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

No aplica

OBSERVACIONES O MANI|

STACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

MoguQ

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Establecimiento PAE para las tres lineas de produccién-Se evaluan los productos elaborados actualmente en la planta. Se realiza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogota y laboratorio de salud publica del Meta de leche liquida UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 900 ml y 1100 mi por incumplimiento fisicoquimico y microbialdgico
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de laboratorio.
se realiza toma de muestra de leche liquida UAT /UHT Entera para evaluacion fisicoguimica y microbiologica dentro del control oficial para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del tiempo de aimacenamiento y adulterantes. se deja contramuestra al interesado evaluado.
ver acta anexa y documento complementario anexo

= i ‘

Firma: -

" Nombre: _YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: : GTT CO2

Firma: .._1_9/",4/ P’J‘/JW

Nombre: JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: . GTTCO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

t-:

| NZ:'&' (\a Gy 1
Cargo: : ()g' CO.lldOd
cc. N0HEEB T

FUNCIONARIOS QUE me& ' . ' ; ' /
— : d
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| INSPECCION

FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRO
NT
ﬂLIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO i

Cddigo:IVC-INS-FM162 [

Varsidn: 01

|

Fecha de Emislén: 2023-09-22

Ciudad y Fecha

Razén Social del Establecimiento

Cogua, Cundinamarca 2023-11-14

COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS

NIT 832008464-9

Tipo de Organizacidn (micrajpequedal grande)Dec

957 de 2019 I GRANDE

Nombre del Producto I Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa |

Registro/permisa/notificacion sanitana

Presentacion Comercial y tipo de empaque

RSA-0022795-2022

1000 mi- Polietileno Multicapas

ASPECTOS A EVALUAR

1. TABLA DE INFORMACION
NUTRICIONAL Y NUMERO DE
PORCIONES

4El rotulado del alimento declara
tabla de informacién nutricional y
. numero de porciones?

Evaluacién de
cumplimiento

ltems con
cumplimiento
parcial (ar), o no
cumplidos(i)

Observaciones

si

/

Art 1Y 5 Res. 2492 de 2022, Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacién e incluya el respectivo
soporte, si la respuesta es no evalte el siguiente aspecto

2. ETIQUETADO FRONTAL DE
ADVERTENCIA

't El alimento realiza

Evaluacién de

[tems con

- - declaracién frontal de limient cumplimiento parcial Observaciones
" advertencia ? sumpliimana (ar), © no cumplidos(i) :
NO . Cumple © o e e

Art. 1 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 2 del protocolo y anexe el respectivo sopoarte, sila
.|respuesta es no evalle el siguiente aspecto

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES
NUTRICIONALES

LEl alimento realiza declaraciones

Evaluacin de

Ttems con
cumplimiento

Obsetvaciones

S ’“Eff::::p::?;‘f';"-"f‘ 0 cumplimiento parcial (ar), © no
At e ! cumnlidasiil
P s
NO = o Cumple 57 /

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 3 del formato

de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

items con

. ,Elalimento realiza = : ]
P : ] valuacién de _cumplimiento \
dglnmclor_nq de pmplodq:os cumplimiento _parclal (ar), o no Observaciones
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES |  de salud en suempaquet ctimplidosil)
DE SALUD NO “Cumple e
Ar. 23 Y 24 Res, 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es Sl, diligencie el anexo 4 del formato de
evaluacién y anexe el respectivo soporte, si |a respuesta es no evalle el siguiente aspecto
- \
Ttems con
LEl alimento Incluye sello - Evaluacién de cumplimiento Observaclonss
. positivo en el empa que? cumplimiento parcial (ar), ono
E cumplidos(il
5. SELLO POSITIV NO il Cl.!r;lplt' MY /

Art. 33, B10 de 2021. Si la Respuesta es S|, diligencie el an
respuesta es no finalice la Inspeccion.

ex0 5 del formato de evaluacion y anexe el respectivo soporte, sila

Observaciones:

de Bogoté.

Se informa que en el marco de |a estrategia de la lu
7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www. I
posibles hechos de cormupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea an

cha contra la ilegalidad y contrabando de
invima.gov.co en el formulario de denunci

productos competencia del
as hitps:/isesuite.invi
ticorrupcion 745 85

| Invima, toda persona se puede comunicar a 1a linea
ma.gov.co:444/Pgrsdipeticiones/solicitud . Para denunciar
93, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad

/
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma

Nombre
ccC

Cargo
Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma
Nombre
cC.
Cargo

Firma

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ Nombre
52385962 c.c
PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo
GTTCO2 Grupo o Dependencia

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

o+l Pdiddts

JOHN JAIRQ NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2
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ln'/ifﬁo ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
AL RIRR SN INSFNTEZ T Vorsion o1 [ Focha de Emision:2023-09-22
Nombre del producto — Tocho Lorga vidn Entora UAT(UHT) por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa

ANEXO 1. REQUISITOS GENERALES =

CRITERIOS EVALUADOS
“Ta o] almento de forna (alsa, equlvoca o ongafosa o suscoplible do creaf
nea respecto de su contenldo nutriclonal, propladades nulricionales y da
ieran o Impliquen que el alimenlo es (i, adecuado o afectivo para aliviar, A
| 6.2 Articulo 6, Numeral 8.2 Articulo 8

Ta informacion no descnbe o preser
en modo alguno una impresién emd
1 |salud, que indiquen, representen, sug
tratar o curar cualquier enfermedad o trastomo fisloldgico, (Numera
Resolucién 810 de 2021 )

La informacién no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimient
2 |personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a
que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucion 810 de 2021)

o cuantitalivo exaclo de lo gue las
conocer la cantidad de nutrlentes a

No CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién del requisito OBSERVACIONES

o "Datos de

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como "Informacién Nutricional”
rticulo 28 a

1.1|Nutricién™ o “Informacién Nutrimental" en el tipo de letra y tamafio especificado. Numeral 28.1 A

Resolucion 810 de 2021,
Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte

1.2 |informacién de tablas de composicion de alimehlos. publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes

utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021) .y
{3 mormacion nutncional se presenta en ldioma espanol y sl figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccion e informacion requerida, en un recuadro con tamafio minimao del 25% del area
disponible de la impresién de la cara donde se ubique , en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacién legible en letra Arial o Helvetica y su titulo es acorde a [o dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La
tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del 4rea donde se ubique para la came cruda envasada a la que
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022 H ;
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusion de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicién del envase.” Paragrafo 2 articulo 1 Resolucion 2492 de

2022." :
La declaracién de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por porcién. La tabla nutricional
contiene todos los nutrientes de declaracion obligatoria asi como los opcicnales que le aplican en caso de
1.4|deciaracion de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstiluidos se declarara a
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral
10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

{analisis de muestras del producto,

1.

ad

El orden de los nutrientes segun comesponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato es

1.5|acorde con el area de impresion disponible en la etiqueta {Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30

Resolucién 810 de 2021)
Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
itaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo

las aproximaciones mateméticas establecidas en. la reglamentacion sani
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla5y 6 : i

Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

LEI numero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicién de la etiqueta, junto al
17 contenido neto del alimento . El tamario de la porcidn declarada en la efiqueta debe ser determinado a partir de

-T||as cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracién de medida casera. (Numeral a
10.4 Articulo 10, Tabla § y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) 3

Nota: Diligencie la columna "evaluacién™ teniendo en cuenta.que la escala del Item correspondera a: Identifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (aceptable con req uerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique la letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a

evaluar no es evaluado 0 no le aplica.

VALUACIGN DEL CUMPLIMIENTO '/ ' B mole

)

Ve i

Observaciones: Ninguna
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| T FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

iNviMma ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

P " Codigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04 Fecha de Emision: 2022-09-23 i Paginaide3} _

— :
ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) Cogua,Cundinamarca 2023-11-14

Nombre del Establecimiento cOMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS

Identificacién del Producto Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa

Attt REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES

El rétulo no deberd describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o

4.1 engafiosa o susceptible de crear en modo alguno, una 2
impresion errénea respecte de su naturaleza o
inocuidad.

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
42 preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones 2
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, :
composicién o calidad del alimento,

El rétulo o etiqueta no deberd estar en contacto directo

4.3 con el alimento, o.en su defecto tener autorizacion del 2
’ Invima. .
44 Los alimentos que declaren que su contenido es 100%| NA

natural, no deberan contener aditivos.

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones ' o
representaciones graficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el 2
|producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con ofro producto. ;

4.5

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusion a
ingredientes naturales que ne contiene el mismo y cuyo \
4.6 sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben NA .
aparecer con la expresién "sabor artificial” junto al
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
5.1.1 ser especifico y no 'genérico. Se podrd emplear un 2

e nombre de “fantasia’, “de fabrica" o “marca registrada",|.
siempre que vaya junto con la denominacién del
alimento y en |a cara principal de exhibicién.

5'2 LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por'ell 2
g término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

; CONTENIDO NETOQ Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe

5.3 declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema 2

Internacional).
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INSPECCION

A FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
Mma ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Codigo; IVC-INS-FM022 Verslon: 04

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principal de exhibicién. El tamafio de las letras y 2
numeros del contenido neto cumple la Resoluclén 5109(
de 2005

5.4

Nombre o Razén Social y direccién del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresion
“fabricado o envasado por'. En productos imporlados 2
deben precisarse, nombre o razon social y direccion del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante, NA
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

5.5.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),|
acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptara como lote, la fecha de duracion minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacién o fecha -de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

56.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y
secuencial, asi: t g
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros = mes con
las tres primeras letras o en forma numérica — afio con
los Gltimos dos digitos. :

Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
mas de tres meses. ’

No se permite la declaracién de fecha de vencimiento
ylo duracién minima, mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.-

Fecha de Emisién: 2022-09-23 Paginazde3d i _

;] |
Zaldy A..——J—L—_'—-;-u—q.-_-h__-h-...—_J

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

invirna

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

5.8

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo
37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las normas que lo
modifiquen, sustituyan o adicionen.

Cadigo: IVC-INS-FM022 | Verslon: 04

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES!

Declaracién cuantitativa de Ingredientes va!lqsos 0
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.

NA

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberd
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que
contenga en idioma espaiiol, la informacién exigida en la
Resolucién 5109 de 2005

NA

523

La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y
el especifico

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
incluyen las leyendas y declaracién respectiva

Facha de Emisién: 2022-09-23 Pagina3 de 3

RSA-0022795-2022

Cumple las normas e incluye las leyendas - segun
requisitos especificos por producto: agua potable
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,

formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA. _
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha. contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de. denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud
. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccién, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento. ;

FUNCIONARIOS DEL INVIMAL,..J e
T MR

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Grupo o Dependencia

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

52385962

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

&7,
( (04 Yl

(i
609243 '

Codaciond

Firma
Nombre
e

Cargo

Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

M Mok

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93375637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2
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itn Imprenta Distrital

General

ES.E.: = f‘)l'us ‘ C_& FQCha:

ID Estableclmlento Numero de Inscnpcsén Numero de carpeta
3660350 ASOO 1055 Yy 366030

Razén social: H. ale o SUCEIM SN S 13 1. S A S

Nombre del establecimiento: Tiende, Ya kro Ui\ r'\,\?\ R Supert S 1c

NIT: 40005923 DV: g Sede: |), \\ o d<c\ Qo

Direccion: ¢ 43 S5 C IY yu

Ubicacién: Vo « D\\\ c o

Localidad: o\ et (5 <\ UPZ: A {bhopzadorie

Barrio: Sea i chxfc__\r__‘.‘\h Teléfonos ’;-’_"%7676 /;(fja,g(}r'_,()%

Correo electronico para notificacion® s crene) @ me kit com. Co

Nombre propietario: H;% S SUDET PR N A < S ALY

Tipo de documento: C.C.[_]C.E[_INITRJPEP[_JPS[_|PTP[] [Numero documento: <7 (), 557 2 3% - §

Nombre representante legal: | )\ =\, | ﬁh(__)'-"';\' ‘, Avhon Uene S <)

Tipo de documento: C.C.[|C.E.[_INIT[_]PEP[_JPs[_]pTP[] | Nimero documento: GG 564010

Direccion de notificacién: .\ 192 19 12

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SID<|NO[] ) 755 ¢/ 2 §)

Linea de intervencion: A\ tond <y 5 T T

Hiavencon: Sopcincice = - thpeipacedsy - Orend<s Seperiiigy

Tipo de establecimiento: Hioes M EIC <o d't;

Numero de trabajadores: 649 Horario: Diurno [><] Nocturno [ 24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [3JFin de semana [_] Otro:

____ CONCEPTO SANITARIO DE LA GLTIMA VISN e
_ Favorable []
FECHADELA |24 ©O7 2023 . -
ULTIMA DD MM AAAA | Favorable con = % De cumplimiento Cﬂ 2 %
INSPECCION requerimientos de la dltima inspeccién =
Desfavorable ]

BRET S

Programacion
o lE Numero de radicado:

Asociada a peticiones, quejas
Solicitud del interesado [ | yrecamos ]

Nuamero de radicado:

Solicitud oficial []
Numero de radicado:

Evento de interés en salud pablica [ ] | Solicitud de practica de pruebas/ ]
Procesos sancionatorios admin

Otro: [] Especifique:

i Marque con una x cuando el establec:miento curnple la totaludad de los reqms:tos des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

. Aceptable con Requerimiento | AR

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

*Al suministrar esta informacian, se autoriza la notificacion electronica

Hoja 1/7
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Impresian: Secretaria General - Subdireccitn Impranta Distrital

Inaceptable |

TMa

rqu

e con una X cuando el estableci

o cumple co ningu

descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

No aplica

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.

Critico C

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.

1.1 Localizacion y disefio
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
1.2,1.3,21,23y26,27;
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7. )Articulo 33,
Numeral 8.)

N A

1.2 Condiciones de pisos,

paredes y drenajes.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1, 2.
Articulo 33, Numerales
1,2y3)

S cudehaes en s pails by

.'._I'\:?_ S ’_‘_\";‘_ CuC "1“~J

C\(U\ §Upc;§\QtC| dejc‘,llﬁ.-j(..df-—l Gt

\
A= Coped

Vo=l Cua o ll":-f-—-i‘-‘-— | W\‘:_.d LS iheuy

(:\:.‘I‘.Q_Ii;]u.

£ f :.,q_-..“-
s

1.3 Techos, puertas,

iluminacion y ventilacion
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 3, 4,5, 7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.)

N X

1.4 Instalaciones sanitarias

(Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2,
6.3, 6.4; Articulo 32,
Numeral 9y 11.)

w X

1,5

1.5 Distribucion y areas

(Resolucién 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2;2.3; 2.4;
2.5.Art. 31 Numeral 1,2y 4)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

10

La calificacion del bloque corresponde al 11% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Disirital

General -

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9,
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2 y 3.
Articulo 34.)

= =pdaduie.  a\Gons
\

AN C i\l( WY

ZWwmpteze & e bty

r \
L= '\'-.C-t-.dl\ bt | ) -“{y:_ RS ] ) K-

Coi™ ';\Ji;-u;l (5t

CeAan \&cnPiqA\ M“J:kp dc.. {D\h{u-[ﬁ C

S¢
= E=55% C&J:., “?—.\W\‘-—.QC-I\%\M\%\%

< ﬁ\ DSy =20

de

:'_Rf .'l\.;ur:].

A Gy R,

Se =wuhanin

gf,)_\g- I'.\-\ L

2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3.)

1,5

2.3 Superficies de contacto
con el alimento.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4,5,7y 10;
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10.
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

2,5

La calificacion del bloue corresponde al 10% del total del acta |

3.2 Reconocimiento
medico.
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

N

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14.
Articulo 36, Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

o L

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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itn Imprenta Distrital

General - Sut

=

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucién 2674/2013,

Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucion 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3,

0

w X

1,5

3.4 Educacién y capacitacion 2
(Resolucion 2674/2013, 2 |15 ©
Articulos 12y 13. Articulo 36.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 7% La calificacién del bloque corresponde al 16% del total del acta

=

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucion 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucién 683,
4142y 4143 de 2012.
Resolucién 834 y 835 de 2013.)

w X

1.5

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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i

-
.
E

4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 31paragrafo 2. Art. 37.
Resolucién 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)

N

C

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

& X

La calificacién del bloque corresponde al 21% del total del acta |

= = — — =TT ]

5.2 Residuos ligquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y 10)

N X

5.3 Residuos sdlidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6 y 7)

Cra 32 No. 12-81
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Impresidn: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

;} < A ‘-\Lf\ LA« C'k\"‘ i\, :'11\-\'\"} <) [ N
5.5 Limpieza y desinfeccion Geondeua de P“'\m‘) A cie~ -
de areas, equipos y N o
utensilios al 2o YT
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)
C
= e cerds p\q ™ dc'; sy u\\u
5.6 Soportes documentales = OYOg e A L AR d»;l{\k\\lc\
de saneamiento. . NG = C‘\ph.t&x "(()‘\a\\ A-... <\ pqq,c_e. S TR TR
(Decreto 1575 de 2007, 3 1 5 0
Articulo 10. : ds \newza v, demneoan do oA
Resolucién 2674/2013
Articulo 26.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 165 La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta
i : - : :
J= GU\C‘K—J\\\‘-— &4 ('-_)‘11\‘-1 Yoy No
6.1 Condiciones generales ch.,cc\‘. N & ‘*‘"""hq = ”"L\{Q
de almacenamiento. & . enle & <X
(Resolucién 2674 de 2013 5 2); 0 PQ I'SEVN . e s
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3, , Pred o= wededo ‘o audaus
4,6,7; Art. 31 Numeral 1, 2, r g
3y4) )c'_,‘\(__,\\c(_.._ e, e \__\.. (\J\.; \( {u A t l\c, t-\
C
6.2 Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados.
(Resolucion 2674 de 2013 X
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10| 5 0
Art.31 Numeral 1,2,3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)
v C
S LN L o e SYo Y eudac o
6.3 Manejo y exhibicién e
expenden a temperatura X Celleeend< o ol cyey por
(Resoluci6n 2674 de 2013 Art. 27, ; Neto leze Al @rocdeslo
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1, 2, 3y 4; Art. 35
Numeral 6.)
C
| CALIFICACION DELBLOQUE | 1< |  Lacalificacién del bloque corresponde al 20% del total del acta
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% De cumplimiento | CONCEPTO o ioiasmtic | Nivel de cumplimiento | En ca que uno o mas de los mpedns a
evdua' sea identiicado como critico vy
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (1), independiente
{ del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
8 ? A .| Favorable CONCEPTO SANITARIO a emiir serd
con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se procedera a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respectiva.

Namero total de muestras tomadas

Namero del acta de toma de rnuestras

Clausura temporal total |:] Suspension total de trabajos o servicios |:|
Clausura temporal parcial [ ]| Decomiso——— ET
Suspensién parciw [ ] | Congelacion ]
D n o desnaturalizacion ]

Distrital

ia Genaral -

Porpartedelaautoridadsanitaria;*-'m Eosi0 y et ].-;CJ - c,J\U c_\Q \U(a Q\CUQlC-\‘u\ C(u& ho
qp[t‘lc- (=" " Q\‘kuh‘et\mlq“‘a (=1 c,r‘-{\utdc_.q S Ao Al = ?3({/1) RCA(\'::,Q 0(-\\

el eds H55/75 Infcimaciar nAdlician<d A Mehuy . Acuidio o géjhcq
S0 (14 cqr\p.-:?u L fo Cahtobo . ek apMrglcs - e oy e\ Ve s

ZM bila Yatfoye Je wotst aetlc

/ / Jey 7335 /%
ST = T > = r— = T

Para constancia previa lectura rahﬁcac:én del contemdo de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _ 75 del mes de 77 delafo _ £©Z3 en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser noﬂf cada dentm de un plazo no rnayor de (5} dias contados a partir de la realtzacién de Ia wsuta

Nombm:jc_’mf- o %‘l“—h(_,\(\@c,r_) Ol c o Nombre: T (Uil e Dig3 U;"-“«_:p.
Tipo de documento:  C Tipo de documento: ((

Numero de documento: ?ﬂ Y3333 Numero de documento: £(,7 2 440 U<,
Profesion u oficio: Tec phcec, o oL [ﬁ. ied A Profesion u uﬁc;o. Mo e Velenpone

Nombre: édqcer O: m\du Si2e I-'bih\-:::)

Tipo de documento: ( * / cc Tipo de documento: C.C.[YMC.E[ |NIT[_|PEP[_JPs[ ]pTP[ ]
Numero de docurnento- G004 / Joruedsseg Numero de documento: | 33;-89 10

| Profesion u oficio: H il a0 i) ( 'r:: i‘:' ) ;’:L‘_ ..LJ Cargo: Represerwm@etario‘j Encal'gadom
Firma: 4 Firma: ' o /

@ que la imposicion de un concepto
acion administrativa en salud, confor-

NOTA 1: "En concordancia con o an 6l articio 47 9 1@ Ley 1437 de 2011, se’da-por col
sanitari vorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara .._[_ﬁ
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ' INSPECCION

invima OFICIO COMISORIO

Cadigo: IVC-INS-FM101 ' Version; 05 | Fecha de Emision: 2023-12-28 | Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-0211-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores;

- Ubicacidn
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
la diligencia)
EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA
BG LA ESPERANZA CAJICA-CUNDINAMARCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados DEL 29 DE
ENERO AL 02 DE FEBRERO DE 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de
este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO |(GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

*) Nota: Fl Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los ofros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (camé, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro
Oriente 2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefénico 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o
mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el

siguiente vinculo httgs:!fagg.invima,gov.co:‘funcionarioslconsuIta.fconsulta.ghp.

Contdctenos en: Teléfonos: (601) 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 Chat de WhatsApp: 312 327 9505
Agendamiento de citas Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:

[Oiie7y =3
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web Www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.c0:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los sfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

/ O ey / v Firma ' X
o o) ' Nombre N1 chie) OJEST
Kﬁ‘\k&% W, . :
AMIRA CECILIA Cargo (e
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha A /= h—2¢0 a_&,
fecha O/ B!

Dado en la ciudad de Bogots, el dia 29 DE ENERO DE 2024 Recibido por
cema (X'EJGSGS
Direccion de operaciones Sanitarias
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INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: WC-INS-FM114 Version: 06 Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Dapartamento CAJICA | CUNDINAMARCA Facha 2024-02-01
DATOS GENERALES

Razon social

EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS

[pirecsien

CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA

Iﬂepresnnlanla Legal

MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO

[Céﬁgu inscripcion planta

8010551794-3 NIT 2010551794
Correo electrénico de
Teléfonos 3142546436 |notificacion gerencia@eledenpulpasyfrutas.com
judicial;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-0211-24

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccidn sanilaria en atencion 2 Solicitud con & fi

n de verificar el cumplimiento de la reglamentacion sanitarnia vi
Resolucion 3929 de 2013, y demas reglamentacion aplicable.

gente en especial la Resolucidn 2674 de 2013,

DATOS DE PRODUCCION

|No. de empleados 19 |Maquﬂas IQUALITY FRUITS

=S
4.2.4 Pulpas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3 y4.2.1
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Linea Cantidad producida Unidad de medida
PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUGARADAS Y NO 480 YARIO
AZUCARADAS
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
PROFESIONALES INVIMA JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
REALIZAN LA VISITA MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTTCO2
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
PERSONAS QUE ATIENDEN LA
Vilrh MICHAEL iﬁ‘;‘;’;"g CUEInES REPRESENTANTE LEGAL ce 13.616.545




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL INSPECCION

relacionadas al producto o
proceso

- '4 . S s
In 4 l m O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
y Codign: IWC-INS-FM114 Version: 08 Fecha de emision: 2023-11-23
Giudad - Departamento CANCA | CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01 Acta No.
DATOS GENERALES

|Razén social |EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS

Direceién |CM§GA\-'1 TABIO SC EL MOLING EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA

RESULTADOS
Subcategoria | Puntaje Subcategoria Puntaje  [Ndmero de subcategorias evaluadas 1

Subcategora 4.2.4 @ 80,63 Subcateg NO

Subcategoria - Subcalegoria - Medida de licada per rotulado o a NO

Subcategora = lSubcaluguﬁa - i5e tomd muestra para andlisis de laboratoria? NO

| Subcategeria % lsmcmgma - P dio total del p jo de I 80,63

Subcategoria = I&:hnalam - Concepto sanitario del astablecimiento FAVORABLE
Convenciones (a) Aceplable far)  Aceptable con requerimientos m Inaceptable we) ;nspawién. vigitancia

Subcalegoria 4.2.4 -1.4-1.6-2.2-3.1-3.3-3.4-5.1-6.3-5.56.1-6.2:
Exigencias
De conk con lo en |8 legistacd ia vigenta, esp la Ley 8 de 1879 y su reglamentacién, en particular la Resalucion 2674 de 2013, Resclucion
3929 De 2013, y demas reglamentacion sanitasia aplicable
Exigencias adicionales

Exigencias adicionales
rolacionadas al objetive de
Ia visita

Observaciones o
manifestaciones de los
profesionales que realizan
la visita de IVC

Oficio comisorio 7303-0211-24. Acta en Excel Wisila realizada en stencién a Swoficilud radicado 20241001158

(Observaciones o

manifestaciones del Ay f
rosponsable de la planta o k) '!\'-]QS Q{P\Q
de atender la visita Y
u
PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

Firma: .Jf’/"fﬁr ﬂ&fw

JOHN JAIRO NAVARRO
Nombre: BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GITCO2

= B iy ¥

Firma: A =

MARVIN CLAY ALVAREZ
Nombre: P MORALES
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GITCo2

N =

PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA

W_

Firma: Firma:
Nambre: MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO Nombre:
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL Cargo:
Documenta: CC 13.616.545 Documento:

OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS




INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL I INSPECCION
i n v, *.m INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
AW i : O Codigo: IVCANS-FM114 Versién: 06 |Fecha o emision: 2023-11.23
Ciudad - Departamenta CANCA | CUNDINAMARCA Fecha 2240207
DATOS GENERALES
Razén social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccion CAJICA VI TABIO SC EL MOLIND EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
Subcategorias 4.2.4
Lineafs) PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS ¥ NO AZUCARADAS
CRITERIOS EVALUADOS
No. NSTAL ACIONES Evaluacion | Calificacién | Critico Observaciones

H establecimiento presenta una adecuada
localizacion y disefic. Res. 2674 Art. 6 num. a 20
11 12,12, 24, 23 y25

|!'"

El dis=fio da las instalaciones de elaboracién
de alimentos, procesamiento, empaque ¥
almacenamiento es adecuado y cuenta con la)
L2 lamplitud suficients para realizar las a 2
operaciones y permilir la circulacion de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

Qe C3 OR 188 areas
13 [ permile un flujo de matesi.
5 prima, producto y personal . Res, 2674 de

num, 5

Se abserva techo de drea de procese con desprendimicento
Pisos, paredas y techos tienen un disefio 2 pintura y Gaddo.

14 adecuado y puseen un buen estado de -

. roantanimiento. Res. 2674 Ar. 7 num. 1.1,

12,23 4,6.6y7

B disefio, capacidad y dotacin de jas
15 unidades sanitarias s adecuado, Res, 2674 a 10
de 2013 Art. B num_6.1, 6.2, 6.3,y 6.4

No cuenta con filtro sanitario al ingreso
Fosee fillro(s) sanilario(s) y estacion(es) de
16 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 ar §
Art. 6 num. 6.3 y 6.5, Art. 20, num 6

B sistema de drenajes no genera resgos de
iz |contaminacién. Res, 2674de 2013 Art. 7 a 10
mum, 1.3, 1.4

Elmsaﬁudﬁlareaﬂaresumssﬂidm)rw
ubicacian na genera rissgos de

18 eontaminacion a ks maleria prima, dreas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 A
Bnum5.1_5.4ywt.33mm53rs

|Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% ded valor otal de la a\-duauun]. 18,00
No. |2 EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | catticacion |

Cuenta con los equipos suliclentes y
I o para jos p que se reafiza. a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num, 3

Paseen un disefio sanitanio y funcionamientn presenta soporles de cumplimiento a Resolucion 683 de
adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1,2, 1, 4, 2012 para la totalidad de equipos, ulensilios y

5,6, 78,910, 11; At 10 num, 4, Art 18 2. 125 que entren en contacto directo con e allmento

num. 10, Res. 883 deo 2012 Ad. 12 nume 1.1
Hbyamdemunlmmmmmpusy
utensiios, Res. 2674 d= 2013 Arl, 22 num, a 25
2, At 10 num. 5§

nt
ha

I

e

Calibracidn de equipos de medicién . Res.
=5 |2674.da 2013 Art. 25 a 2

Forcentaje de cumplimiantn (squivalente al 15% del valor total de fa avaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No. AMBIENTALES Evaluacion | Calificactén
Programa y registros de control de calidad de

5 S agua potable. Res. 2674 de 2013, A 6 num ar 125
3, Art. 26 num 4

Programa decumentado e Implementado para
32 el manejo inteqral de residuos sélidos, Res, 8 25
7674 da 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

Programa de cootrol integral de plagas. Res
i3 2674 de 2013 Art. 6.num 2.1, 5.3, Art 7 num ar 125
6.3 At 26 num 3; Al 28 num 7

Critico Obsarvaciones

Los reactivos del kit para medicitn de cloro y pH se
encuentran vencidos.

Se abservan entreluces en puerta de ingreso de materias
primas, ja puerta de acceso a drea de proceso no es
totaimente hermética lo cual pusde facilitar el Ingreso de
plagas.

14 num. 12

Programa de impieza y desinfeccion de an deficiencias de limpieza en tomillo de fruta.
3 drsas, equipos y utensiios, Res, 2674 de i
=5 |2013 Art. 6 num, 3.2; Art, 26 num, 1; Art. 28 = &
num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de 1a evaluacian) 12,50
No. DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificaciin Critico Observaciones
Programa documentado & implementado de
41 educacidn sanitaria dirigido a los a 34
lrabajadores. Res. 2674 Ar.12, 13y 14
i Practicas higiénicas y Dolacion de los <
- trabajadores. Res. 2674 oe 2013 At 13 y 14. i
Eslado de salud del personal manpuladar de
43 alimenlos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 : A a 1

Porcentaje de cumplimiento (equivalents al 10% del valor total de la evaluacion)

Evaluacién | Calificacian
Conirol de materia prima & insumos. Res.
” 2674 A 16 rum. 1,2,3.4.5, 6,7.8; Ar. 22 -
2 lnum. 15 A28 qum. 1.3,4.5 An. 29 num. 1, L
2,3.5.6,7.80y10
Flujos lineales y sin
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 A, 18 Num, 5: a 20

Al 20 num. 1y 4

‘Control de variables de proceso
(lemperaturas, presidn, liempa, entre otros)
53 adecuados duranie la produccitn de acuerda ar 10
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2; A, 18 num. 1y 2

Conservacién adecuada de producto en 10
proceso. Res 2674 de 2013, Ard 18. a

Control de envasado y embalaje.

Se observa fruta sin alistar en diferentes lugares de la planta,
Se observa azicar almacenado pagado a Ia pared. No
presenta soporte de cumplimiento de Resolucion 2006 de
2007 y 4506 de 2012 para la totalidad de las materias primas
que apligus.

Na resliza medicidn de acider thulable de scusrda con jo
esiabjacido en la Resolucidn 3329 de 2013

El 4rea de envasado no se encuenira aislada lotaiments del

<= |Resoluciones 583 de 2012, 2574 do 2013 Art o de proread
22 N7 19 num 1y 2: 4142 de 2012 4143 de . s
2012; B34, B35 de 2013,
Sistema de aseguramiznio y control de
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de a 20
205
Porceniaje da cumplimianto (equivalente al 20% del valor tolal de la evaluacion) 15,00
No. |6 VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluscion | catieaon | Coes Observacianes
Programa de muestreo, cuarentona y No cuenta con soporte estadistico para determinar la
61 liberacion de producto, Res, 2674 de 2013 ar 125 representatividad del tamafio de la muestra,
Art, 22 num 1, 2y 3
PO Dreteeriin sonortes de sdets Gl Do b Godolieta fe
. A A e P SN e ey
22 |3 At.19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 a* 75 G
Almacenamiento de producto lerminado, Res. 15
82 12674 de 2013 AL 2Bmum. 1234y 5 ¥
| FolulagG del PrOdUEIo lenminado ¥ rollado Ver anexo de rotulado para el producto: PULPA DE FRUTA,
&4 nuiriclonal cuando aplique. Res. 5109/2008 - 15 AZUCARADA LULO MARCA FRUTTALES POR 1000 G
! Res. 810/2021, Res. 24922022, Res.
2542003
Trazabildad, recall y mansjo de
65 develuciones. Res. 2674 de 2013 Arl. 28 a 15
num. &
- Transporte producio tenvinado. Res. 2574 de % 15
R 2013 Art. 20
Forcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de fa evaluacién) 12,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 80,63




INSPECGION, VIGILANCIA Y CONTROL

i INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS ENVASADOS

Invirma Resolucion 5109 de 2005
Cédige: NC-NS-Fh0z2 E Versitn: 04 i Fecha do Emisin: 20220823 |
ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD)

CAJICA - CUNDINAMARCA 2024-02-01

EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS

Nombre del E:
iiackin ki Produdic PULPA DE FRUTA AZUCARADA LULO MARCA FRUTTALES POR 1000 G
e REQUISITOS GENERALES OBSERVACIONES

4.1

£l rotulo no debera describir o presentar el producio alimenticio
mm,mmmm.mmnmmnwue
demmmaigm}ummummm&m
naturaleza o inocuidad.

4.2

No i i o taciones graficas que hagan
lusi a proph dici niivas o ivas gue
mrmammmmmhmm
origen, composicion o calidad del alimento.

43

1Elﬁhmouﬂqwhmdemmreﬂm¢m:md1
alimenlo, o en su defecto tener aulorizaciin del Invima.

44 Los que deck que su ido &5 100% natural, no|
El o no  debe 1l i wes ol

4.5

representaciones gralicas, que sugieran directs o indireclaments,
cualguier ofro products con el cual el poducts de que se frate,
pueda confundirss o inducir a sup que ¢l 2§ se

4.6

Las #ustraciones, grifices o figures que hagen alusiéin a
wr turales que no cont el mismo y cuyo sabor sea

por un e arfificial, deben aparecer con |al
expresion “sabor artificial” junto al nombre del amenta.

5.1.1

MNOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre deberd indicar la verdaders|
nmdmﬂdaﬁrmmmmmawmﬁwym
gendrico. Se podrd emplear un nombre de “fantasia”, "de fabrica” o
mmw.smmmmmmhmm
del ali ymlum _‘, | hibicion,

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el témino|
Bl i AL en orden decreciente,

CONTEI\IDOBETDYDERMSAESCUR‘RMS&MQM
mmmwmmcmm

}EHMMdﬂmrdmmwmhm
wimdsaﬂumﬂmnwﬂndehamymml
contenido neto cumple fa Resolucian 5109 de 2005
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Invirma

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL H INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS ENVASADOS

Resolucién 5109 de 2005

Cédiga: NCINSFMI22 i Versidn: 04

| Fechs de Emision: 20220023 |

Mmokaﬁnwalymnndelhnﬂmnmmn
sa |eem dor. o por I Pl & N
Por. En productos & os deben precisarse, nombre o razén ;
sacial y direccitn del impartador.

i P
a por q
mamrhmmm,mu

5.4.4 pacada” por (fabr * o p ). para
natwal o juridica autorizada para comercislizar el

{persona
alimenito)

[IoENTIFICAGION DEL LOTE: cada onvase deberd llevar grabada
GWMWMywmmm‘ legible e
!ndm.mmwmﬂmm{num
551 smwm.m).mpmdahmw,nh 7
Hmi‘.saawphamus.huhadedmdonmm.
buhadawmmdamﬁcmnahdudepmdmﬁﬁn
¥ deberd cumplir con el numeral 5.6,

MC#DOU‘ELAFECHAENSTHUCUB‘NBWI.A
CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada de formal
ﬁsiun,iﬂgﬂeafndehﬂe,hbdwdamuim#udumién
minima, en oren estriclo y secuencial, ask

Dia, MES ¥ ARO: Dia escrito con nameros — mes con las fres|
primerss lptras. o en forma numérica — afo con los (limos dos)

56 digilos. 2
Dia y mes para productos que tengan una focha de vencimiento no
| superior a fres meses,
Murmmmmwmt«wmmd&m&
lres meses,
Msapwnihhdmadﬂnﬂhcmmmnmwodmm

} &l uso de estich

INSTRUCCIONES PARA EL USD

57 2
in i iss para modo do emple

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO © NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo estabiecido n el articulc 37 de Ia

PSA-000817-2017

REGUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

6 Declaracion i e ingr
l on sl por su

0 caractsrizantes NG
o bajo contenido.

ETIQUETAS EM IDIOMA EXTRAMJERD: debard ulfizrse un
Art13 mnumwmmenmm. NA
la informaciin exigida en la Resolucidn 5108 de 2005

mﬁdwmmnﬁsaﬁﬂmwmulmgmémmyd
eapeciico

sy [oerio.of ok con ; & o NA

¥ i P

Cunwiasnmeimllyehshym;saganmm.
por agua potable tratada, derivades ldcteos, 2
alimentos enriguecidos, férmulas para lactantes, leche,

CALIF!CAC!M:CMWZ:NOWWO:MW:M

SeInhmnquaanelmmd-hmdehmmhhmymmtnmmnﬁndﬂnm.m

P a se puede ar a la linea 7422121 mmommhﬂwawﬁmhmmnnﬂmmmm
hmfﬁuuhjwimmm“wmm - Para denunciar posibles hect de ion de funci ios ylo
wvamwmmmhmrahhmmmmrams.m léfonos se by en la ciudad de Bogota,
Ma:ﬂmm&nmdawsmamdassinmwsopm dls i de insf in, vigil ¥y control con e fin de verificar las
condiciones sanitarias def establecimienlo,
FUNCIONARIOE DEL INVIMA (“_‘—“‘:’-L;Q_J‘_;)
e e
Firma (-J ¢ / {{Y /"’) Md" Firma -
N o John laira Navarro Bahamén N i Marvin Clay Alvarer Morales
cc. 93.379.637 = o o8 / 77.096.992
Cargo Profesional Universitarig 1 Cargo Profesional Universitaria
Grupoo
2 GTTCH
Grupo o Dependencia m:"“{ r\ \ f’ Dependencia i

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma Firma
Nombre Michael Giovanny Nombre
cC. 13.616.545 C.C.

Cargo Representante Legal Cargo
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